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KW 3 Menu 1 Menu 2 (vegetarisch)
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Montag Kibbelinge , Fisch-Nuggets* (f h), Krautersauce (d,f) Krguer;?;eucgr;?ir) Kl;ftgjffjafr:e zd)
12.01.26 Kartoffelpiiree (d) b=l P
Tagesdessert (d) Tagesdessert (d)
Dienstag Geflugelgeschnatzeltes (d,f) in Rahmsauce, Soja-Geschnatzeltes (c,d,f),in Rahmsauce, Blumenkohl
Blumenkohl ,,Polnisch”, Spatzle (a,d,f ,Polnisch”, Spatzle (a,d,f
13.01.26 IS ECR) B Y
Tagesdessert (d) Tagesdessert (d)
i L Bol “Hackfleisch .
Mittwoch asagne Eézhzgr::f;ucsc(s ;Ifs)c eSS, Spinatlasagne (8,d,f), Béchamelsauce (8,d,f)
14.01.26 "
Tagesdessert (d) Tagesdessert (d)
Donnerstag Erbseneintopf (e,g) mit Mettwurst (3,4,7,11,15) Vegetarischer Gemiseeintopf (e,g)
und Weizenbrotchen (d,f mit Weizenbrotchen (d,f
15.01.26 (d.) (d.)
Tagesdessert (d) Tagesdessert (d)
Zu allen Meniis steht lhnen eine Salatauswahl zur Verfiigung!
Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstarker, 5) geschwefelt, 6) geschwarzt, 7) mit
Phosphat, 8) mit MilcheiweiR, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit SiBungsmittel, 12) gewachst, 13) enthalt eine Phenylalininquelle, 14) mit Taurin, 15)
mit Nitritpdkelsalz
Allergene: a) Eier, b) Sesam, c) Soja, d) Milch, e) Sellerie, f) glutenhaltiges Getreide, g) Senf, h) Fisch, i) Erdnisse, j) Krebstiere, k) Nlsse, |) Weichtiere, m)
Schwefeldioxid und Sulphit, n) Lupine




